
FÖRRÄTTER / STARTERS

ROSTAD RÖDBETSTARTAR / ROASTED BEETROOT TARTARE 
125 SEK 

Dragonmajonnäs - Gräslök - Senapsfrön- Surdegsflarn
Tarragon mayonnaise - Chives - Mustard seeds- Sourdough flakes

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
2018 Cederberg Chenin Blanc, Cederberg Cellars, 

Cederberg Ward, Sydafrika

BAKAD SVARTROT / BAKED SALSIFY
125 SEK

 Bränd björksirap - Jordärtskockscrème - Smörstek jordärtskocka - Timjan
Burnt birch syrup - Jerusalem artichoke cream 

Butter roasted artichoke - Thyme

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
2018 Mas Enguera Blanco Selección, Bodega Enguera, 

Valencia Spanien (eco/vegan)

SKINN OCH DIPP / SKIN AND DIP 
145 SEK

  Krispig svål - Potatis - Kyckling - Krossade gröna ärtor - Svart vitlöksdipp
Crispy rind - Potatoes - Chicken - Crushed green peas - Black garlic dip

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
2018 Mas Enguera Blanco Selección, Bodega Enguera, 

Valencia Spanien (eco/vegan)

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

B O N D G Å R D E N
T H E  FA R M

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



VARMRÄTTER / MAINS

Serveras med kokt potatis
Served with boiled potatoes

LÅNGSTEKT FLÄSKSIDA / LONG-FRIED PORK SIDE 
295 SEK

 Kålrot - Konserverade grönsaker - Ölsky
Turnip - Canned vegetables - Beer sauce

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
2016 Ciampoleto Rosso di Montalcino DOC, San Giorgio, Toscana Italien

BRÄSERAD LAMMNACKE / BRAISED LAMB NECK 
295 SEK

 Cider Veloute - Krondillolja - Broccolicrème- Torkad grönkål
Cider veloute - Crown dill oil - Broccolicrème - Dried kale

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
NV Cidre Brut 4,5% Louis Lauriston, Normandie Frankrike

HELBAKAD BLOMKÅL / WHOLE BAKED CAULIFLOWER 
245 SEK

Rödkålssallad med havtorn - Brynt smör - Fermenterad svartpeppar
Red cabbage salad with sea buckthorn

Browned butter - Fermented black pepper

Dryckesrekommendation / Recommended beverage: 
2019 Noralba Organic Rioja Blanco, Castillo de Mendoza, 

Rioja Spanien (eko/vegan)

VECKANS RÄTT / MAIN COURSE OF THE WEEK 
295 SEK

Fråga din servitör / Ask your waiter 

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

B O N D G Å R D E N
T H E  FA R M

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



SURDEGSPANNKAKA / SOURDOUGH PANCAKE 
120 SEK

 Friterad surdeg - Hjortron bourbon sirap - Glass från Grädda
Fried sourdough - Cloudberry bourbon syrup - Ice cream 

from the local bakery “Grädda”

CHOKLADFONDANT / CHOCOLATE FONDANT
120 SEK

Brynt smörglass - Nötnougatine
Browned butter ice cream - Nutnougatine

HAVTORNSCURD / SEA BUCKTHORN CURD
120 SEK

Italiensk maräng - Mandelkaka
 Italian meringue - Almond cake

BLÅBÄRSSORBET / BLUEBERRY SORBET
120 SEK

Kanderad quinoa - Citron espuma
Candied quinoa - Lemon espuma

DAGENS CHOKLADTRYFFEL / CHOCOLATE TRUFFLE OF THE DAY
35 SEK

DESSERTVINER / DESSERT WINES
Brännlands Iscider, Umeå, Sverige 

85 SEK

La Spinetta, Moscato d´Asti, Piemonte, Italien 
75 SEK

Moscatel, João M.Barbosa, Setúbal, Portugal 
75 SEK

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

D E S S E R T E R
D E S S E R T S

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



RENSKAV / SAUTÉED REINDEER 
175 SEK

  Rårörda lingon - Pressgurka - Potatispuré
Lingonberries - Pickles - Mashed potatoes

-
OUMPH CHILI  / OUMPH CHILI 

165 SEK
Picklad lök, Smetana, Rostade frön

Pickled onions - Sour cream - Roasted seeds
-

BIFF & BEA / BEEF WITH BEARNAISE SAUCE 
205 SEK

  Tomat - Löksallad - Pommes frites
Tomato - Onion salad - French fries

-
HAMBURGARE / HAMBURGER 

205 SEK
Portobello eller högrev - Ölkokt lök - Saltgurka - Senap - 

Isbergssallad - Cheddar - Majonnäs
Portobello mushroom or Chuck - Beer braised onion - 

Pickles - Mustard - Lettuce - Cheddar - Mayonnaise
-

PAPPARDELLE / PAPPARDELLE 
170 SEK

  Tomat - Persilja - Citron - Grana padano - Saltrostade frön
Tomato - Parsley - Lemon - Grana padano - Salt roasted seeds

-
COPPERHILLS FISKSOPPA / FISH SOUP 

210 SEK
  Räkor - Fänkålscrudité - Dill - Aioli
Shrimps - Fennel crudité - Dill - Aioli

-
VINTERSALLAD / WINTER SALAD 

175 SEK
  Rökt öring - Quinoa - Rotfrukter - Citron - Majonnäs

Smoked trout - Quinoa - Root vegetables - Lemon - Mayonnaise
-

HALV KYCKLING / HALF CHICKEN 
225 SEK

  Grönsallad - Citron - Tomat - Majonnäs - Pommes frites
Green salad - Lemon - Tomato - Mayonnaise - French fries

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

A L L  T I M E R S

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.
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