
FJ Ä L L  &  VAT T E N
M O U N TA I N  &  S E A

I denna meny får vi verkligen ta vara på det vi har runt 
omkring oss. Det känns lite extra roligt att tillaga det 
vi vet kommer direkt från fjället, sjöarna och myrarna 
alldeles utanför vår dörr. Välkommen att njuta av vår 

mest lokala meny som får sina smaker både av fjällets 
storhet och kärleken från våra kockar.  

DRYCKESPAKET 

Ett glas till förrätten samt ett glas med påfyllning till
varmrätten av de rekommenderade dryckerna

350 SEK

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



FÖRRÄTTER / STARTERS

KUNGSKRABBA / KING CRAB 

145 SEK 
Karamelliserad grädde - Krasse - Havtorn

Caramelized cream - Cress - Sea buckthorn

Champagne Bouché Brut Cuvée Réservée, France

GRAVAD ÄLG / CURED MOOSE 

125 SEK
 Ostcréme - Grillad lök - Äggula - Kapris

Creamy cheese - Charred onion - Egg yolk - Capers

Pinot Noir, Domaine Dupré, Burgundy, France

UGNSPANNKAKA / OVEN BAKED PANCAKE 

145 SEK
  Skärvångens ädla - Vodkamarinerade lingon - Valnötter - Granskott 

Local blue cheese - Vodka infused lingonberries - Walnuts - Spruce shoots

Chardonnay, Powers Winery, Columbia Valley, USA

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

FJ Ä L L  &  VAT T E N
M O U N TA I N  &  S E A

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



VARMRÄTTER / MAINS

RENINNANLÅR / REINDEER 
295 SEK

 Svartrotscréme - Brysselkål - Havtorn - Rökt sidfläsk
Rödvinssky - Råstekta potatischips

Black salsify cream - Brussels sprout - Sea buckthorn
Smoked pork belly - Red wine jus - Pan fried potatoes

Crozes-Hermitage, Yann Chave, Rhône, France

RÖDING / CHAR 

295 SEK
 Rostade betor - Beurre blanc - Forellrom

Grillad citronvinägrett - Potatispuré
Baked beetroot - Beurre blanc - Trout roe
Charred lemon vinaigrette - Potato puré

Grüner Veltliner, Jurtschitsch Ried Loiserberg, Kamptal, Austria

ROSTAD JORDÄRTSKOCKA / BAKED JERUSALEM ARTICHOKE 

245 SEK
Eldad rotselleri - Spenatcrème - Blåbär - Belugalinser

Charred celeriac - Spinach cream - Bilberries - Beluga lentils

Kalkstein Riesling, Gustavhof, Rheinhessen, Germany

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

FJ Ä L L  &  VAT T E N
M O U N TA I N  &  S E A

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.


