
FÖRRÄTTER / STARTERS

GRAVAD ÄLG / CURED MOOSE

145 SEK 
Äggula 63 - Pepparrot - Löksalsa med kapris och grillad gurka - Örtdijon

Egg yolk 63 - Horseradish - Onion salsa with capers and 
grilled cucumber - Herb dijon

LÖJROM / WHITEFISH ROE  

145 SEK
  Brioche - Picklad rödlök - Gräddfil - Citron - Dill

Brioche - Pickled red onion - Sour cream - Lemon - Dill

BJÖRKELDAD RÖDING / BIRCH-FIRED CHAR TARTAR  

145 SEK
  Kålrabbi - Rädisa - Spenatcréme - Grillad citronvinaigrette

Kohlrabi - Radish - Spinach creme - Grilled lemon vinaigrette

SALTBAKAD ROTSELLERI / SALT-BAKED CELERIAC  

125 SEK
  Vichyssoise - Fermenterad purjolökssalsa - Björksirap

Vichyssoise - Fermented leek salsa - Birch syrup

SKINN OCH DIPP / SKIN AND DIP  

145 SEK
  Rostat kycklingskinn - Puffad svål - Sötpotatis fries

Créme ninon dipp - Svart vitlöksaioli
Crispy chicken skin - Puffed rind - Sweet potato fries

Creme ninon dip - Black garlic aioli

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

VÅ R M E N Y
S P R I N G  M E N U

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



VARMRÄTTER / MAINS

HJORTYTTERFILÉ / DEER TENDERLOIN 
295 SEK

  Sparris - Persiljerotscréme  - Sotade cocktailtomater
Rödvinssky - Rökt olja

Asparagus - Parsley root cream - Charred cocktail tomatoes
Red wine sauce - Smoked oil

ROSTAD JORDÄRTSKOCKA / ROASTED JERUSALEM ARTICHOKE

245 SEK
Fermenterade Blåbär - Ruccola gremolata - Vit böncréme

Fermented blueberries - Arugula gremolata - Cannellini bean cream

VIT FISK FRÅN ATLANTEN / WHITE FISH FROM THE ATLANTIC 

295 SEK
Skaldjurs beurre blanc - Vårlök - Inkokt fänkål -  Svartrotspuré

Seafood beurre blanc - Spring onion - Braised fennel - Black salsify puree

LAMM / LAMB

295 SEK
Syrade grön- och rotsaker -  Spenat veloute

Krossad rostad potatis - Pecorino
Herb and vinegar pickled vegetables - Spinach veloute

Crushed roasted potatoes - Pecorino

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

VÅ R M E N Y
S P R I N G  M E N U

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



EFTERRÄTT / DESSERT

BAKAD CHOKLAD / OVEN BAKED CHOCOLATE 
120 SEK

  Havtornscurd - Maräng - Pekannöt
Sea buckthorn curd - Meringue - Pecan

VANILJGLASS MED HJORTRON

VANILLA ICE CREAM WITH CLOUDBERRIES

120 SEK
Stekt sockerkaka - Yoghurt crisp

Fried sponge cake - Yoghurt crisp

LOKAL OST / LOCAL CHEESE 

145 SEK
Tomatmarmelad med vanilj och rostad mandel

Friterat tunnbröd med tångsalt
Tomato jam with vanilla and toasted almonds

Fried flatbread with seaweed salt

HEMGJORD SORBET / HOMEMADE SORBET

45 SEK
Veckans smak

Flavor of the week

TRYFFEL FRÅN VÅRT BAGERI / TRUFFLE FROM OUR BAKERY

35 SEK/ST
Veckans smak

Flavor of the week

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

VÅ R M E N Y
S P R I N G  M E N U

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.



BIFF OCH BEA / BEEF AND BEARNAISE 
235 SEK

  Tomat och löksallad - Bea - Rödvinssky - Pommes frites
Tomato- and onion salad - Bearnaise - Red wine sauce - French fries

HAMBURGARE / HAMBURGER 

205 SEK
Isbergssallad - Senap - Saltgurka - Ölstekt lök

Majonnäs - Pommes frites
Iceberg lettuce - Mustard - Pickles - Beer fried onions

Mayonnaise - French fries

PASTA 
170 SEK

  Pappardelle - Rostade betor - Ruccola - Parmesan
Saltrostade pumpafrön - Citron

Pappardelle - Roasted beets - Arugula - Parmesan
Salt roasted pumpkin seeds - Lemon

VÅRSALLAD / SPRING SALAD 
175 SEK

 Grön sparris - Rökt röding - Ägg - Örter- Pepparrot
Basilika - Rostad vitlöksmajonnäs

Green asparagus - Smoked char - Horseradish - Egg - Herbs
Basil - Roasted garlic mayonnaise

A L L  T I M E R S

C O P P E R H I L L  M O U N TA I N  LO D G E

Vänligen fråga servisen om ev. allergener i rätterna. 
Please ask your waiter about any allergens in the food.
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Please ask your waiter about any allergens in the food.
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	ch_vårmeny_april_2021
	ch_meny_vårmeny_alltimers_april_2021

